
Auszug aus der Speisekarte 
 
VORSPEISEN 
 

To GoWarmes Knoblauchbrot ACEGLMP 4,90 
To GoWarmes Knoblauchbrot Spezial mit Speck   ACEGLMP  7,50 
 

To GoTafelspitzsülzerl vom Almochsen   ABCDGLMP 14,90 
Unsere hausgemachte Spezialität. 
Pikant zubereitet im Kernöldressing, dazu gebackenes Wurzelbrot 

Als Hauptgericht mit Bratkartoffeln 19,90 
 

To GoVariationen von Edelfischen  ABCDGLM 17,90 
Geräuchertes vom norwegischen Fjordlachs, und der heimischen Bachforelle, 
an Kartoffelpuffer mit Preiselbeer-Sahne-Meerrettich 

Als Hauptgericht 22,90 
 

½ Dzd. Weinbergschnecken nach Art des Hauses mit Weißbrot ACELGM 15,90 
 
 
SUPPEN 
 

To GoKräftige Rindsuppe mit hausgemachten Leberknödel oder  
To GoTiroler Speckknödel  ACGLMP 8,90 

To GoEhrwalder Knoblauchrahmsuppe mit Sahnehaube  GLO 8,90 

 
 
SALAT-KOMPOSITIONEN 
 

To GoSalat Holzerstub’n  ACEGHLMO 16,90 
Bunte Salate mit Schinken und Käse, Zuckermais, gegrilltem Speckblattl, 
in feinem Hausdressing, dazu getoastetes Knoblauchbrot 
 

To GoFitnesssalat  GLMN 18,90 
Bouquet von knackigen Blattsalaten, im Himbeer-Walnussdressing 
mit gebratenem Hühnerfilet, Apfelspalten und gegrilltem Speckblattl 
 

To GoKleiner gemischter Salatteller als Beilage oder Vorgericht  GLHMN 7,90 

 
 
NUDELIGES und TEIGWAREN 
 

Südtiroler Spinat - Schlutzkrapfen (vegetarisch)   ACG 14,90 
mit brauner Butter und frischen Parmesanspänen  
 

To GoEhrwalder Kasspatzl´n (vegetarisch)  ACGL 17,90 
mit Röstzwiebel und buntem Salatteller  
 

To GoPasta asciutta nach Art des Hauses  ACGLP 14,90 
Nudeln mit pikanter Tomaten-Kräuter-Fleischsauce 



KÖSTLICHKEITEN aus WOK, PFANNE und GRILL 
 

To GoWiener Schnitzel vom heimischen Ferkel  ACEG 19,90 
Weil´s besser schmeckt in der Pfanne gebacken. 

mit Petersilkartoffeln oder Pommes frites, dazu Preiselbeeren 
 

To GoMedaillons vom Jungschweinerücken nach Jäger Art  ACGL 20,90 
an würziger Pilzrahmsauce mit hausgemachten Spätzle oder Pommes frites 
 

To GoSchweinerückensteak Holzfäller Art  ALMOP 24,90 
mit Kräuterbutter, Bratkartoffeln und Speckbohnen 
 

To GoZwiebelrostbraten  ALMOP   32,90 
vom Black Angus, in köstlicher Sauce, mit Röstzwiebel, Bratkartoffeln und Speckbohnen 
 

To GoVerrücktes Huhn  ACDEGLN 21,90 
Asiatische Wokspezialität mit Hähnchenfiletstreifen und Gemüse 

mit Reis oder als Nudelgericht 
 
 
 

Die besten Steaks vom  „ BLACK ANGUS BEEF „ grain fed premium  
Unser Spitzenprodukt aus Südamerika 
 
Bekannt als bestes südamerikanische Beef. Die ausgesuchten Rinder liefern das exzellente, natürlich 
gewachsene Fleisch. Aufgewachsen unter besten biologischen Bedingungen. Reine Luft, klares Wasser, 
saftiges Gras, die unberührte Natur mit ausgedehnten Weideflächen und die ökologische Umwelt sind  
ausschlaggebend für die Qualität der Rinder, die handselektiert werden und damit immer gleich 
bleibende Qualität garantieren. 
 
 

To GoRoastbeef – Rumpsteak  
ca. 200 Gramm 34,90 
ca. 300 Gramm 44,90 
ca. 400 Gramm (XXL) 54,90 
 
 

Kreieren Sie Ihr Steak mit  1 Sauce  und  2 Beilagen: 
1 Sauce zur Auswahl: 2 Beilagen zur Auswahl: 
 

Jäger Art–feine Pilzkräuterrahmsauce  AGLM        Pommes frites,   Kartoffelwedges,AL   Reis, 

Madagaskar–Pfeffer-Cognacrahmsauce  AHLMOP gefüllter Ofenkartoffel,GLMP   Speckbohnen,M 

Knoblauch-Kräuterbutter GLM gegrillter Maiskolben,EGLP gemischter Salatteller,GHLMN 
 

Englisch Deutsch Französisch 
rare blau au bleu 

medium rare blutig/englisch saignant 

medium halb durch, medium à point 

well done durch bien cuit 
 

Falls nicht anders erwünscht, grille ich Ihr Steak medium! 

 
 


